
Restaurant

Griechische und  
Internationale Spezialitäten



Liebe Gäste, 
 
Es ist uns eine Freude, Sie als Gäste in unserem Hause begrüßen zu dürfen.
Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfühlen und unsere traditionelle  
griechische und internationale Küche Ihren Geschmack findet.
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und würden uns  
freuen, wenn Sie uns guten Freunden weiterempfehlen.

Unsere Öffnungszeiten

Täglich von:
11:30 Uhr - 23:00 Uhr  
(warme Küche bis 22:00 Uhr)

Vielen Dank und viel Spaß wünscht Ihnen das Team von

Das scannen des QR-Codes führt Sie weiter 
zum Bewertungsformular auf Google

Wenn Ihnen der Besuch in 
unserem Restaunt gefallen hat, 
würden wir uns sehr über eine 
kurze Bewertung freuen.

Telefon: 0345 / 77 58 759



Kalte Vorspeisen

1.	 Oliven mit Peperoni	 5,50
2.	 Zaziki M	 4,90
	 Zubereitet aus feinem Joghurt mit frischen Gurken, Knoblauch & Gewürzen

3.	 Oktapus Salat A,G	 12,50
	 Polypenfisch mit Öl & Essig

4.	 Taramas F	 5,50
	 Fischrogen-Creme

5.	 Feta M	 6,20
	 Schafskäse naturell mit Zwiebeln & Olivenöl

6.	 Meses F M D	 8,50
	 Zaziki, Taramas & Weinblätter

7.	 Krabben Cocktail A G	 8,20
8.	 Aperitif-Platte pro Person F M D	 9,90
	 Kombination aus verschiedenen kalten Vorspeisenspezialitäten

85.	 Ktipiti M	 6,50
	 Schafskäse-Mousse mit Gewürzen Olivenöl & scharfer Paprika

87.	 Meeresfrüchte A G F H	 7,90
	 verschiedene Meeresfrüchte, verfeinert mit Olivenöl, Zitrone & frischen Kräutern

Warme Vorspeisen

9.	 Weinbergschnecken	 8,20
	 6 Stück, mit Kräuterbutter, Sahne & Käse überbacken

11.	 Spezial Auberginen M G	 6,40
	 gebratene Auberginen mit Tomatensauce

12.	 Spezial Auberginen II M G	 6,80
	 gebratene Auberginen mit Zaziki

13.	 Dolmadakia D	 6,80
	 Weinblätter mit Reis & Hackfleisch gefüllt mit Sauce

15.	 Saganaki G M	 7,00
	 gebackener Käse

16.	 Dolmadakia mit Zaziki M	 6,70
	 Weinblätter mit Reis gefüllt & Zaziki

17.	 Dicke Bohnen, Grüne Bohnen, 
	 Okraschoten oder Auberginen	 6,50
	 mit Käse überbacken in Tomatensauce

320.	Blattspinat M N	 7,20
	 nach Art des Hauses mit Käse überbacken



321.	Schafskäse vom Grill M	 7,50
	 mit Tomaten, Zwiebeln & Peperoni

58.	 Muscheln A M in pikanter Knoblauchsauce	 7,50
	 mit Fetakäse überbacken

88.	 Florinis M	 7,00
	 gegrillte rote Paprika gefüllt mit Fetakäse und pikanter Sauce

89.	 Oktopus gegrillt A G	 13,90
	 mit Tomatensauce

90.	 gegrillte Peperoni	 4,90
	 mit Knoblauchöl

91.	 Champignons a la Creme M N	 7,40
	 mit Käse überbacken

92.	 Scampis B G H	 9,30
	 mit Tomatensauce, 3 Stück aus der Pfanne nach griechischer Art

113.	Knoblauchbrot G	 4,60
	 mit marinierten Tomatenwürfeln auf geröstetem Baguette

115.	Pita G M	 2,90
	 Fladenbrot

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen

Die Liste der Allergene erfragen Sie bitte beim Personal

Suppen nach Art des Hauses

18.	 Tomatensuppe M	 4,50
19.	 Griechische Bohnensuppe D G	 4,50
20.	 Hühnersuppe D G	 4,50
21.	 Gulaschsuppe D G	 4,50
22.	 Zwiebelsuppe D G	 4,50

Beilagen

29.	 Pommes frites oder Reis	 3,50
30.	 Kroketten / Bratkartoffeln	 3,50
31.	 Sahnekartoffeln M 5	 5,00
350.	Folienkartoffel mit Zaziki M	 5,50

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



Salate

23.	 Griechischer Bauernsalat M	 7,50
	 Tomaten, Gurken, grüner Salat, Weißkohl, Käse, Zwiebeln, 
	 Peperoni, Oliven

24.	 Original Griechischer Bauernsalat M	 8,50
	 Tomaten, Gurken, Käse, Peperoni, Oliven

25.	 Tomaten-Gurken Salat	 5,00
26.	 Chefsalat M	 9,60
	 Marktfrischer Blattsalat garniert mit Tomaten, Gurken, Eisbergsalat, 
	 Käse, Ei, Schinken Sauce

27.	 Kleiner bunter gemischter Salat	 4,80
28.	 Thunfischsalat M A	 10,60
	 grüner Salat, Thunfisch, Tomaten, Gurken, Ei, Oliven, Peperoni und Sauce

326.	Capricciosa Salat M A 5	 10,60
	 Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Schinken, Thunfisch, Eier, Oliven, 
	 Peperoni und Sauce

327.	Putensalat G M N	 12,50
	 Putenfiletstreifen auf verschiedenen Salaten der Saison mit 
	 Tomaten, Gurken, Oliven und Peperoni garniert

328.	Mozzarella Käse N	 7,40
	 mit frischen Tomaten

Saucen nach Wahl 3,50€

Fleischgerichte vom Grill 

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

32.	 Gyros G M D S	 11,80
	 geschnetzeltes Fleisch, dazu Pommes frites & Reis

33.	 Gyros mit Zaziki G M D S	 13,20
	 geschnetzeltes Fleisch, dazu Pommes frites & Reis

34.	 Gyros mit Käse überbacken M N D S	 15,80
	 in Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

35.	 Suvlaki G M S	 13,50
	 2 Fleischspieße, dazu Pommes frites & Reis

36.	 Suzuki mit Käse überbacken M N S	 14,00
	 4 Mettröllchen in Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

37.	 Bifteki mit Schafskäse gefüllt E G M S	 13,70
	 gefülltes Hackfleisch, mit Pikante Sauce dazu Pommes frites & Reis

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



38.	 2 Schweinerücken Steaks	 13,50
	 mit Kräuterbutter, dazu Pommes frites & Reis

39.	 Leber „Metaxa Art“ M S	 13,90
	 mit Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

40.	 Leber mit Röstzwiebeln S	 13,20
	 dazu Pommes frites & Reis

317.	Spartakus Teller	 15,40
	 Gyros mit Calamari, dazu Pommes frites & Reis

Gemischte Fleischgerichte

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

41.	 Kreta Teller D G M S	 12,30
	 Gyros, Leber, dazu Pommes frites & Reis

42.	 Thessaloniki Teller D G M S	 12,50
	 Gyros, Schweinesteak, dazu Pommes frites & Reis

43.	 Zentauren Teller D G M S	 13,20
	 Gyros, Suvlaki, dazu Pommes frites und Reis

44.	 Zyklopen Teller D G M S	 12,90
	 Schweinesteak mit Spiegelei, Gyros, dazu Pommes frites & Reis

45.	 Mykonos Teller D G M E S	 13,30
	 Gyros, 2 Suzuki, dazu Pommes frites und Reis

46.	 Minotaurus Teller D G M E S	 13,90
	 Gyros, Suzuki, Schweinesteak, dazu Pommes frites und Reis

47.	 Paros Teller D G E M S	 16,80
	 Filetspieß, Gyros, Bifteki mit Käse gefüllt, pikante Sauce, 
	 dazu Pommes frites und Reis

48.	 Ouzo Teller D G M E S	 15,40
	 Suvlaki, Gyros, Suzuki, Steak Pommes frites, Reis und ein Ouzo

49.	 Bauern Teller D G M S	 15,60
	 Suvlaki, Gyros, Lammkotelett, Leber, dazu Pommes frites und Reis

50.	 Mitsos Teller D G M S	 15,60
	 Gyros, Leber, Schweinesteak, Lammkotelett, dazu Pommes frites und Reis

51.	 Metaxa Teller D G M E S	 15,40
	 Gyros, Schweinesteak, Leber, Suzuki, dazu Pommes frites und Reis, 
	 dazu ein Metaxa

52.	 Ipiros Teller D G M E S	 14,10
	 Bifteki mit Käse gefüllt, Gyros, pikante Sauce, dazu Pommes frites 
	 und Reis

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



53.	 Filet Teller D G S	 14,70
	 Gyros, Filet vom Schwein, pikante Sauce, dazu Pommes frites 
	 und Reis

54.	 Sirtaki Teller D G M S	 15,30
	 Suvlaki, Gyros, Suzuki, Zaziki, dazu Pommes frites und Reis

55.	 Spezial Teller D G M N E S	 19,50
	 Suzuki, Schweinesteak, Lammkotelett, Spieß, Gyros, Zaziki, 
	 dazu Pommes frites, Reis und ein Bauernsalat

Platten für 2 Personen

zu allen Platten reichen wir einen Bauernsalat

56.	 Filet Platte M G S	 43,90
	 2 Rinderfiletsteaks, 2 Schweinefiletsteaks, 2 Lammfilets 
	 mit Metaxasauce, dazu Folienkartoffel

57.	 Diogenes Platte D G M E S	 35,90
	 2 Schweinesteaks, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, Gyros mit Metaxasauce, 
	 dazu Pommes frites & Reis

59.	 Delphi Platte D G M E S	 39,00
	 2 Lammkoteletts, 2 Suvlaki, 2 Suzuki, 2 Leber, Gyros mit 
	 Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

Platte für 4 Personen

61.	 Artemis Platte D G N M	 72,00
	 4 Spieße, 4 Schweinesteaks, 4 Leber, 4 Suzuki ,Gyros mit Metaxa- 
	 sauce, dazu Pommes frites, Reis und ein großer Bauernsalat

Spezialitäten aus dem Backofen

zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

68.	 Pastizio G M S E	 12,50
	 Griechischer Nudelauflauf mit Hackfleisch gefüllt, mit Käse 
	 und Bechamelsauce überbacken

69.	 Moussaka Auberginenauflauf G M S E	 14,30
	 Auberginenauflauf mit Kartoffelscheiben, Hackfleisch, mit  
	 einer Bechamel überbacken

308.	Paputsaki G M S E	 11,90
	 Aubergine mit Hackfleisch gefüllt, Käse überbacken und 
	 mit Tomatensauce überzogen

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



Pfannengerichte

zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

63.	 Das essen die Athener gerne G M S	 17,20
	 Schweinemedaillons mit Metaxasauce, dazu Rösti

64.	 Schweineschnitzel G M E S	 11,80
	 Schweineschnitzel paniert, dazu Pommes frites & Reis

66.	 Metaxaschnitzel G M E S	 14,00
	 Schweineschnitzel paniert, Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

67.	 Rinderleber mit Champignons G M S	 15,50
	 in Weißweinsauce verfeinert, dazu Pommes frites & Reis

Lammspezialitäten vom Grill

zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

70.	 Paidakia G M S	 19,90
	 Lammkoteletts, dazu Pommes frites & Reis

71.	 Lammkarree G M S	 21,30
	 mit überbackenen Sahnekartoffeln

72.	 Lammkarree G M S	 19,90
	 dazu Auberginen mit Käse überbacken

73.	 Lammkarree M S D G	 19,90
	 dazu Riesenbohnen mit Käse überbacken

74.	 Lammkarree M S D G	 19,90
	 dazu grüne Bohnen mit Käse überbacken

75.	 Lammkarree M S D G	 19,90
	 dazu Okraschoten mit Käse überbacken

76.	 Juwezi—Special M S D G	 19,90
	 Zarte Lammkoteletts mit Kritharaki und Käse überbacken

281.	Lammfilet in Sauce béarnaise M S D G	 21,30
	 dazu eine Folienkartoffel

283.	Lammfilet in Metaxasauce M S D	 21,90
	 mit Käse überbacken, dazu Pommes frites & Reis

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



Lammspezialitäten aus dem Ofen

zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

77.	 Lamm M S D G	 16,80
	 mit Pommes frites

78.	 Lamm M S D G	 16,80
	 dazu Auberginen mit Käse überbacken

79.	 Lamm M S D G	 16,80
	 dazu Riesenbohnen mit Käse überbacken

80.	 Lamm M S D G	 16,80
	 dazu grüne Bohnen mit Käse überbacken

81.	 Lamm M S D G	 16,80
	 dazu Okraschoten mit Käse überbacken

82.	 Lamm M S D G	 16,80
	 dazu Spaghetti mit Käse überbacken

83.	 Lamm M S D G	 16,80
	 dazu griechische Nudeln mit Käse überbacken

Spezialitäten von unserem Chefkoch

zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

301.	Pfännchen „Paros“ G M S	 17,60
	 Schweinefilet Medaillons mit Champignons in einer Spezialsauce, 
	 dazu Pommes frites und Reis

302.	Pfännchen „Kreta“ B G M S	 17,60
	 Schweinefilet-Medaillons mit Champignons in einer Weißweinsauce 
	 verfeinert, dazu Pommes frites und Reis

303.	Pfännchen „Rhodos“ B G M S	 16,30
	 Schweinesteak Medaillons mit Champignons in einer Weißweinsauce 
	 verfeinert, dazu Pommes frites und Reis

304.	Pfännchen „Suli“ B G M S	 24,50
	 Rinderfilet Medaillons mit Champignons in einer Weißweinsauce 
	 verfeinert, dazu Pommes frites und Reis

305.	Lammfilet M S	 22,60
	 in einer pikanten Sauce, dazu Folienkartoffel

306.	Gefülltes Schweinefilet G M S	 19,60
	 nach Art des Hauses, dazu Folienkartoffel

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



307.	Sparta Teller G M S	 15,50
	 3 Schweineschnitzel mit Käse paniert und gebacken, 
	 dazu bunte Nudeln in Sahnesauce

309.	Scampi ausgelöst H M S	 19,80
	 in Tomatensauce mit verschiedenen Käsesorten überbacken 
	 dazu Pommes frites & Reis

311.	Scampi á la Chef (ausgelöst) H S G	 21,80
	 in pikanter Sauce mit Oliven Kräutern und Schafskäse

312.	Leber B G M S	 15,20
	 in Metaxasauce mit Samos verfeinert, frische Champignons, 
	 Pommes frites & Reis

313.	Gourmet Teller (flambiert) G M S	 23,50
	 Rinderfilet, Rumpsteak, Pute, Schweinesteak, Schweinefiletspieß, 
	 Metaxasauce, dazu Folienkartoffel mit Zaziki

314.	Gyros Pfännchen G M D S	 15,30
	 geschnetzeltes Fleisch in einer Metaxasauce 
	 dazu Pommes frites & Reis

315.	Suvla Feta G M D S	 19,50
	 mit Feta gefülltes Schweinefilet mit Paprika, Zwiebeln & Sauce béarnaise, 
	 dazu Pommes frites oder Sahnekartoffeln

316.	Lammfilet naturell M S	 22,90
	 dazu Sahnekartoffeln

Steak Spezialitäten

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

93.	 Herkules Teller D G M S	 19,90
	 zartes Rinder- & Schweinefilet mit Röstzwiebeln, 
	 pikanter Sauce & Folienkartoffel

94.	 Olympia Teller D G M S	 20,90
	 zartes Rinder- & Schweinefilet mit Käse überbacken, 
	 dazu Folienkartoffel & Zaziki

362.	Filet Dreierlei D G M S	 21,60
	 zartes Rinder-, Schweine- & Putenbrustfilet mit 
	 Metaxasauce & Folienkartoffel & Zaziki

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



Schweinefilet Spezialitäten

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

95.	 Alexander Teller D G M S	 16,00
	 Schweinefilet Spieße mit Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

96.	 Achilles Teller D G M S	 15,30
	 Schweinefilet Steak mit Kräuterbutter, dazu Pommes frites & Reis

97.	 Apollon Teller D G M S	 16,00
	 Schweinefilet Steak mit Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

98.	 Schweinefilet auf Toast D G M S	 16,50
	 Schweinefilet Steaks mit Ananas & Käse überbacken, 
	 dazu Pommes frites & Reis

Geflügel

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

288.	Putenbrustfilet D G M S	 15,20
	 mit Champignons in einer Weißweinsauce verfeinert, 
	 dazu Pommes frites & Reis

289.	Putenbrustfilet gegrillt D G M S	 15,00
	 mit Metaxasauce, dazu Pommes frites & Reis

Argentinisches Rindfleisch (ca. 240g)

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat

99.	 Pfeffersteak M S G	 24,50
	 mit einer pikanten Pfeffersauce & Folienkartoffel mit Zaziki

100.	Rumpsteak M S G aus argentinischem Rind	 23,50
	 mit Kräuterbutter, Folienkartoffel mit Zaziki

101.	Rumpsteak M S G aus argentinischem Rind	 24,50
	 mit Champignonsauce & Folienkartoffel mit Zaziki

102.	Dionysos Steak M S G	 24,50
	 in einer Metaxasauce, dazu Röstzwiebeln, Folienkartoffel mit Zaziki

103.	Feinschmecker Steak M S G	 24,00
	 mit Sauce béarnaise, Folienkartoffel mit Zaziki

104.	Pfeffer-Rinderfiletsteak M S G	 26,50
	 mit einer pikanten Pfeffersauce, Folienkartoffel mit Zaziki

105.	Rinderfilet Steak M S G	 26,50
	 mit Kräuterbutter, Folienkartoffel mit Zaziki

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



106.	Champignon Rinderfiletsteak M S G	 28,00
	 mit Champignons in einer bearnaise Sauce & Folienkartoffel mit Zaziki

107.	Feinschmecker Rinderfiletsteak M S G	 26,50
	 mit Sauce a la béarnaise, Folienkartoffel & Zaziki

Weitere Gourmet Spezialitäten von unserem Chefkoch 

wie Kalbssteak,Lammcaree u.v.a auf Anfrage

Mittelmeer Fischspezialitäten

Zu jedem Fischgericht servieren wir Salat und Tagesbeilage

118.	Kalamari F A B D G S	 14,80
	 gebratener Tintenfisch in Cocktailsauce und Tagesbeilage

119.	Scampi B G H S	 19,30
	 gebraten, mit Cocktail Sauce

120.	Poseidon Teller A B D G H S F	 16,80
	 gebratene Scampi, Kalamaria & Cocktail Sauce

121.	Forelle B F G S	 14,90
	 in der Pfanne gebraten

123.	Tropenzungenfilet A B D F G S	 17,80
	 gebraten, mit Cocktail Sauce

124.	Fischplatte für 2 Personen A B F G H S	 45,00
	 mit Scampi, Kalamaria, Forelle, dazu Cocktail Sauce, 
	 Zaziki & ein Bauernsalat

286.	Gegrilltes Lachsfilet B F G S	 17,50
287.	Lachsfilet B F G S	 17,50
	 aus der Pfanne mit Tomatensauce

Weitere Fischgerichte wie Dorade, Wolfbarsch, u.v.a. auf Anfrage.

Seniorenteller

Zu jedem Gericht servieren wir ein Salat

510.	Tropenzungenfilet A B D F G S	 12,50
	 mit Tagesbeilage

511.	Schweinefilet Medaillons B G M S	 11,80
	 mit Champignons in einer Weißweinsauce verfeinert, dazu Kroketten

512.	Suzuki mit Käse überbacken M N S	 10,00
	 dazu Kroketten

513.	Schnitzel mit Metaxasauce G M S E	 10,00
	 dazu Kroketten



Nudelgerichte

109.	Spaghetti mit Hackfleisch E M	 8,90
110.	Spaghetti mit Käse E M	 8,90
	 mit Tomatensauce

111.	Griechische Nudeln mit Hackfleisch	 8,90
	 und Käse überbacken

112.	Griechische Nudeln mit Käse E M	 8,90
	 mit Metaxasauce und Käse überbacken

324.	Nudelreis E M	 11,00
	 mit Hackfleisch, Schinken, mit Käse überbacken in Metaxasauce und Salat

Nachspeisen

129.	Gemischtes Eis M	 4,20
130.	Gemischtes Eis M	 4,90
	 mit Sahne

131.	Gemischtes Eis G M	 6,50
	 mit heißen Kirschen und Sahne

132.	Vanille Eis G M	 6,90
	 mit heißen Kirschen, Ananas und Sahne

270.	Vanille Eis E M	 5,90
	 mit Eierlikör & Sahne

300.	Vanille Eis M	 6,90
	 mit heißen Himbeeren & Sahne

133.	Griechischer Joghurt K M N	 5,90
	 mit Honig, frischen Früchten & Walnüssen

134.	Frische Ananas K M N	 7,90
	 gefüllt mit Eis oder Sahnejoghurt

135.	Früchtebecher M	 6,50
	 Gemischtes Eis mit Früchten

136.	Tiramisu M	 5,90

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen



Bier

194.	Warsteiner	 0,25 l	 2,80
173.	Warsteiner	 0,4 l	 4,00
352.	König Ludwig Dunkel	 0,3 l	 2,90
353.	König Ludwig Dunkel	 0,5 l	 4,40
711.	Radler 1 2	 0,25 l	 2,80
712.	Radler 1 2	 0,4 l	 4,00
713.	Diesel 1 2 5	 0,25 l	 2,80
714.	Diesel 1 2 5	 0,4 l	 4,00
325.	König Ludwig Weissbier (Hell, dunkel oder alkoholfrei)	0,5 l	 4,40
178.	Warsteiner fresh	 0,33 l	 3,30
177.	Malzbier	 0,33 l	 3,30

Alkoholfreie Getränke

183.	Coca-Cola 1,2,5	 0,2 l	 2,50
184.	Fanta 1,2	 0,2 l	 2,50
185.	Sprite 1,2	 0,2 l	 2,50
193.	Bitter Lemon 5	 0,2 l	 2,80
709.	Ginger Ale 1	 0,2 l	 2,80
708.	Apfelschorle 0.3	 0,2 l	 3,30
700.	Tonic 5	 0,2 l	 2,80
703.	Spezi 1,2,3	 0,2 l	 2,50

Wasser

186.	Bad Liebenwerda Mineralwasser	 0,25l	 2,70
2186. Bad Liebenwerda Mineralwasser oder still	 0,75l	 5,60
3186. Bad Liebenwerda (still)	 0,25l	 2,70

Griechische Kaffeespezialitäten

166.	Griechischer Mokka		  2,80
457.	Doppelter Mokka		  4,00
458.	Frappe		  4,00
459.	Frappe mit Vanilleeis		  5,50



Säfte / Nektar 

187.	Orangensaft	 0,2 l	 2,80
188.	Apfelsaft	 0,2 l	 2,80
189.	Kirschnektar	 0,2 l	 2,80
190.	Traubensaft	 0,2 l	 2,80
191.	Johannisbeersaft	 0,2 l	 2,80
192.	Tomatensaft	 0,2 l	 2,80
704.	Ananassaft	 0,2 l	 2,80
408.	Bananennektar	 0,2 l	 2,80
409.	Kiba	 0,2 l	 2,80

Heiße Getränke

167.	Tee		  2,50
168.	Kaffee 3		  2,60
169.	Glühwein		  3,00
170.	Grog		  3,00
171.	Espresso 3		  2,30
454.	Doppelter Espresso 3 M		  4,00
455.	Espresso Macchiato 3 M		  2,70
172.	Cappuccino 3 M		  3,20
453.	Heiße Schokolade 3 M		  3,20
176.	Milchkaffee 3 M		  3,20
456.	Latte Macchiato 3 M		  3,70

Aperitifs

138.	Ouzo	 4 cl	 4,50
139.	Cherry	 5 cl	 4,00
140.	Martini	 5 cl	 3,90
450.	Ouzo Feige	 5 cl	 5,50
451.	Prosecco	 0,1 l	 3,80
452.	Aperol Spritz	 0,2 l	 5,80
448.	Lillet Berry	 0,2 l	 7,00
449.	Gingerino	 0,2 l	 6,00



Kurzdrinks & Liköre

163.	Bananenlikör	 2 cl	 2,60
164.	Kirschlikör	 2 cl	 2,60
165.	Amarettolikör	 2 cl	 2,60
453.	Eierlikör	 2 cl	 2,60
410.	B 52 2	 2 cl	 2,80
411.	Embrio M	 2 cl	 2,80

Cocktails

415.	Gin fizz	 	 5,90
416.	Ouzo Cocktail 1 2		  7,50
417.	Tequila Sunrise 2		  8,00
418.	Pina Colada 2		  8,00
419.	Artemis 2		  8,00
420.	Swimmingpool 2 M		  8,00

Whiskys 

500.	Dimple 12 Years	 4 cl	 6,00
501.	Johnnie Walker Red Label	 4 cl	 5,70
502.	Johnnie Walker Black Label	 4 cl	 6,70
503.	Ballantines	 4 cl	 5,70
504.	Jim Beam	 4 cl	 5,70
505.	Drambuie Liquer Whisky	 4 cl	 6,50

Longdrinks

424.	Havanna Club 1 2 5		  6,50
425.	Gin Tonic 5		  6,50
426.	Bacardi Cola 2 3		  6,50
427.	Wodka Lemon 5		  6,50
428.	Batida Kirsch M		  6,50
429.	Amaretto Kirschsaft		  6,50
141.	Campari mit Orangensaft oder Soda		  6,50



Griechische Spirituosen 

142.	Ouzo	 2 cl	 2,20
143.	Metaxa 5 Sterne 2	 2 cl	 3,00
144.	Metaxa 7 Sterne 2	 2 cl	 3,60
145.	Metaxa 40 Jahre 2	 2 cl	 5,60
148.	Metaxa Privat Reserve	 2 cl	 8,00

Internationale Spirituosen

146.	Korn	 2 cl	 2,00
147.	Apfelkorn	 2 cl	 2,00
149.	Grappa	 2 cl	 3,00
150.	Malteser Kreuz	 2 cl	 2,60
151.	Underberg	 2 cl	 2,00
152.	Fernet Branca	 2 cl	 2,60
153.	Jägermeister	 2 cl	 2,60
154.	Mariacron	 2 cl	 2,60
155.	Wodka	 2 cl	 2,50
156.	Rum	 2 cl	 2,50
157.	Asbach	 2 cl	 2,60
400.	Baileys 2	 4 cl	 5,00
161.	Remy Martin	 2 cl	 5,00
401.	Sambuca	 2 cl	 2,50
402.	Tequila weiß	 2 cl	 2,50
404.	Kümmerling	 2 cl	 2,20
405.	Feigling	 2 cl	 2,20
406.	Ramazotti auf Eis	 4 cl	 4,80



Offene griechische Weine

		  0,2l	 0,5l

195.	Anthos B (weiß, trocken herb)	 4,50	 9,50
196.	Demestica B (weiß, trocken)	 4,50	 9,50
197.	Retzina B (weiß, trocken, geharzt)	 4,50	 9,50
198.	Imiglykos B (weiß, halbsüß)	 4,50	 9,50
199.	Naoussa B (rot, trocken)	 5,20	10,50
201.	Demestica B (rot, trocken)	 4,50	 9,50
202.	Rosas B (rot, lieblich)	 4,50	 9,50
203.	Imiglykos B (rot, halbsüß)	 4,50	 9,50
204.	Roditis B (rose, trocken)	 4,80	 9,50
205.	Mavrodaphne B (rot, Likörwein)	 6,00	13.00
206.	Samos B (Inselursprung, weiß, sehr süßer Likörwein)	 6,00	13,00
213.	Makedonikos B (weiß, halbtrocken)	 4,50	 9,50
214.	Makedonikos B (rot, halbtrocken)	 4,50	 9,50
710.	Weinschorle lieblich B	 4,00	 8,00
759.	Weinschorle trocken B	 4,00	 8,00

Weiße Flaschenweine

208.	Retzina Kechribari B	 0,7 cl	 9,50
209.	Demestica (trocken) B	 0,7 cl	14,50
210.	Retzina (geharzt) B	 0,7 cl	14,50
211.	Imiglykos (lieblich) B	 0,7 cl	14,50
215.	Moschofilero (trocken) B	 0,7 cl	21,50
529.	Samos (Likörwein) B	 0,7 cl	21,50
530.	Makedonikos (Halbtrocken) B	 0,7 cl	16,00



Rote Flaschenweine 0,7l

216.	Demestica (trocken) B	 0,7 cl	14,50
217.	Rosas (lieblich) B	 0,7 cl	15,00
218.	Imiglykos (lieblich) B	 0,7 cl	14,50
219.	Naoussa (trocken) B	 0,7 cl	16,90
224.	Grande Reserve Boutari B	 0,7 cl	22,00
	 (trocken, mit kräuterwürzigen Fruchtaromen aus der Xynomavro Traube)

225.	Mavrodaphne (Likörwein) B	 0,7 cl	21,50
226.	Makedonikos (halbtrocken) B	 0,7 cl	16,50

Rosé Flaschenweine 0,7l

527.	Rosé Boutari B	 0,7 cl	17,00

Sekt

180.	Rotkäppchen B		 18,50
181.	Rotkäppchen Piccolo B		  6,00
506.	Moet Chandon B	 auf Anfrage
507.	Dom Perignon B	 auf Anfrage

Weitere ausgefallene Flaschenweine der gehobenen Qualität halten  

wir für Sie bereit. Bitte fragen sie das Personal.

KENNZEICHNUNG ZUSATZSTOFFE
1.Chininhaltig, 2.Koffeinhaltig, 3.mit Farbstoff, 4.mit Süssungsmittel, 5.enthält Phenylalaninquelle, 6.Antioxidati-
onsmittel, A=Weichtiere, B=Schwefeldioxid und Silfine, C=Sesamsamen, D=Sellerie, E=Ei, F=Fisch, G=Gluten, 
H=Krebstiere, J=Sojabohnen, K=Schalenfrüchte, L=Lupine, M=Milch (einschl. Laktose), N=Erdnüsse, S=Senf

Alle Preise in Euro und inklusive der aktuell geltenden Mehrwertsteuer.



Für Ihre Feierlichkeiten haben wir für Sie unseren hauseigenen Partyservice.
Egal ob Firmenfeier, Geburtstag, Einschulung oder andere Anlässe, 

 wir haben für Sie die richtige Lösung.

Unser Ziel ist es, Ihre Feier zu einem Erlebnis zu machen.

Telefon: 0345 / 77 58 759


